/ A

LAUBENHEIMER HOHE
. iten

genielen - feiern - re




[ihe Geste,

herzlich Willkommen in unserer

Inmitten wunderschoner Weinberge, hoch uber den Dachern
von Mainz und Rheinhessen, liegt das Hofgut Laubenheimer
Hohe. Der Lage entsprechend, mitten in der Natur, wird das
Projekt 6kologisch und regional-wertvoll umgesetzt.

Winterzeit ist Huttenzeit!

Und diese Zeit, liebe Gaste, konnen Sie am besten auf dem
Hofgut Laubenheimer Hohe geniel3en.

Ob Weihnachtsfeiern, Firmenevents, Familienfeiern oder
einfach zum gemttlichen Schmausen mit Threm Freunden. All
das bietet Thnen auch dieses Jahr wieder unser Hutten Team,
rund um die Eisbahn.

Wir freuen uns schon heute auf die weiteren Detailabsprachen
mit lhnen!

Herzliche GruRe

Janina Meyer & das gesamte Team des Hofgut Laubenheimer
Hohe
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Zur BegruBung auf und vor der Huttenalmterrasse reichen wir
bei allen Varianten:

Herzhafte Teilchen zum Empfang (2 Stiick pro Person)

Anschliefend haben Sie die Wahl zwischen unseren funf
kostlichen Huttenvarianten:

VARIANTE 1

Kraftige Rinderbouillon mit Markkl6Rchen
und gebratenen Austernpilzen

* %k *k

GANSEPFANNE

Knusprige Hafermastgans mit Apfelrotkraut, hausgemachten
KartoffelkloRen mit Schmelze, Bratapfeln, glasierten Maronen
und Sauce - auf dem Tisch eingesetzt -

* %k *k

Ofenfrischer Quark- und Apfelstrudel mit Vanillesauce

VARIANTE 2

Karotten-SuRkartoffel-Cremestippchen mit Baconchip
ZUNFTIGE WINTERPFANNE

Mini-Grillhaxen vom Schwein | geschmorte Ochsenbackchen
Gekochte Bauchscheiben vom Duroc-Schwein

Gefullte Hihnchenschenkel

Grillzucchini mit Rinderhackfleische und Kase gefullt

Speckrosenkohl | gebackener Blumenkohl | Pattisson
Wirsingchips | Grenaille Kartoffeln | Krauterschupfnudeln

Kasespatzle apart
- auf dem Tisch eingesetzt -

kkk

Fluffiger Hofgut Kaiserschmarrm mit Zwetschgenroster
und Apfelmus
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VARIANTE 3
Getruffeltes Kohlrabisuppchen mit Selleriestroh und Krautern
HOFGUT-BRUHE-FONDUE

Kraftige Brithe vom Rind oder Geflugel, diinn geschnittenes
Rind-, Schweine- und Geflugelfleisch

Auswahl an buntem rohen Gemtse dazu verschiedene Saucen,
Krautsalat, Mixed Pickels, Salat, Folienkartoffeln und gebackene
Mini Kartoffeln - auf dem Tisch eingesetzt -

* %k k

Ofenfrischer Quark- und Apfelstrudel mit Vanillesauce

VARIANTE 4 : MENU

(Ihre Auswahl muss mindestens 2 volle Werktage vor der
Veranstaltung vorliegen)

Klurbisrahmsuppe mit Steierischem Kurbiskernol

kk 3k

Saftiger Rollbraten von der Hirschkeule mit Schwarzbiersauce,
gebratenem Blumenkohl und Semmelknddeln

oder

Tranche vom Lachsfilet auf Petersilienwurzelpuree,
winterlichem Gemtuse, Risoléekartoffeln und leichter Senfsauce

oder

Deftige Schupfnudelpfanne mit Sauerkraut, Sahne, Bergkase
und Krautern

kkk

Ofenfrischer Quark- und Apfelstrudel mit Vanillesauce
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VARIANTE 5: HUTTENBUFFET Hausgemachter Crépe mit Apfel-Zimt-Fiillung
- ab 25 Personen - Topfenstrudel mit Vanillesauce und Spekulatiuscrunch
RUSTIKALES VORSPEISENBRETT AM TISCH EINGESETZT Beschwipstes Stollentrifle mit Beeren im Weckglas

Verschiedene Wurstsorten, Wildschinken, Karuterchampgnons,
Ganseschmalz, Lachswrap, Spundekas, Mixed Pickles,

gekochte Eier, marinierter Rettich, gebackene Rote Bete,
Rotweinbirne mit Blauschimmelkase und Walntissen,
Kartoffel-Gurkensalat, Blumenkohlsalat mit Ei, Broseln

und Krautern, Orientalischer Rotkohlsalat,

Lauchsalat mit gebrannten Mandeln und Maronen

Schokoladen-Birnen-Mousse mit karamellisierten Walntiissen

* %k *k

Zwiebelrostbraten vom Rind dazu Schwarzbiersauce
und Romanesco

Crispy Chicken Fingers mit Buttermilch-Chili-Marinade

Deftige Schupfnudelpfanne mit Sauerkraut, Sahne, Bergkase
und Krautern

Wildbratwurst mit Rahmwirsing und Risolée
Zanderfilet auf Bouillonkartoffeln

Dazu Butterspatzle, Krautergnocchi sowie Kartoffel-Gurken-
Salat und eine Auswahl an winterlichen Salaten mit
verschiedenen Dressings und Toppings

%k %k %k
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/UM EMPFANG:

BegruBung der Gaste mit einem Haferl Huttenpunsch,
Gluhwein oder Softgetrank auf der Terrasse der Huttenalm /
Hofgut Alm.

Weitere Getranke zum Empfang auf Wunsch und nach
Verbrauch.

DiIE GETRANKEPAUSCHALE FUR 5 STUNDEN ZUM ESSEN:

Hauswein (Weil3- und Rotwein), Bier vom Fass, Wasser,
Softgetranke und Filterkaffee sind inklusive.

Weitere Getranke auf Wunsch und nach Verbrauch.

Die Getrankepauschale beginnt mit dem Ubergang in die
Huttenalm oder auf Wunsch nach dem ersten
Empfangsgetrank.

Getranke nach der Pauschalzeit werden nach Verbrauch auf
Gesamtkostenrechnung laut Getrankekarte gebucht oder
konnen auf Wunsch als Pauschale pro Stunde/ Gast (auf die
Gesamtpersonenzahl) verlingert werden.

Bitte habe Sie Verstandnis dafur, dass wir bei
Gruppenreservierungen in der Huttenalm keine Getranke ala
Carte anbieten konnen.
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Mochten Sie und Ihre Gaste vor oder nach dem Essen gerne
noch eine Runde EisstockschieRen oder Eislaufen, so kann dies
wie folgt hinzu gebucht werden.

Eisstockschiel3en nach Verfugbarkeit

(je nach Verfiigbarkeit! Die Buchung der Hiittenalm schlief3t
nicht die Verfiigbarkeit der Eisstockbahn oder der Eisbahn ein)

Info: Gerne fuhren wir fur Sie und IThre Gaste entsprechende
»Strichlisten fiir das Eislaufen oder den Verleih und rechnen
dieses auf der Gesamtrechnung ab.

Da unsere Eisstockbahn sehr beliebt ist, empfehlen wir eine
frithzeitige Buchung.
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Kegerriarungen

Exklusivitat der Huttenalm / Hofgut Alm konnen wir nur bei
voller Huttenbelegung und nach Verfuigbarkeit gewahren:

Mindestumsatz bei Bedarf je nach Personenanzahl.

Bei einer exklusiven Buchung der Huttenalm bis zu 60 Personen
kann ebenfalls ein Almbuffet angeboten werden!

Die Maximalbelegung der Huittenalm liegt bei 8o Personen, der
Hofgut Alm bei 70 Personen gesetzt.

Sie sind mehr Gaste? Dann sprechen Sie uns an, wir finden
einen Weg!

Bitte beachten Sie, dass wir je nach Gasteanzahl eine
Raummiete / Servicepauschale berechnen.

[ecknigihe A5ty

Technische Ausstattung in der Huttenalm /Hofgut Alm ist eine
Grundbeschallungsanlage fur Hintergrundmusik integriert.

Wiinschen Sie bei einer exklusiven Buchung einen DJ etc. so
muss dieser bitte die komplette Technik einbringen.

Bei der Buchung eines DJ helfen wir gerne weiter.

Cetped
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(whe Goste,
wir hoffen, Ihnen gefallen unsere Hiittenalm-Vorschlage und

Sie freuen sich schon genau so wie wir auf die Winterzeit!

Gerne unterbreiten wir Thnen auch ein individuelles Angebot
zugeschnitten auf Ihre Veranstaltung!

Wir freuen uns schon heute auf die weiteren Detailabsprachen
mit Ihnen und sind jederzeit gerne erreichbar!

Bis bald, herzliche GrufRe vom Hofgut Laubenheimer Hohe

[ Gowinos Unsger

- janina.meyer@hofgut-laubenheimer-hoehe.de

06131— 62226 21
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Alle aufgefuhrten Preise sind Bruttopreise. HOFGUT LAUBENHEIMER HOHE
Die Anpassung von Preiserhhungen behalten wir uns vor. Auf der Laubenheimer Hohe 1 - 3 — 55130 Mainz

Es gelten die auf unserer Homepage einsehbaren AGBs. www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de



	Folie 1
	Folie 2: Liebe Gäste,
	Folie 3: Die Speisen im Hüttenalm-Paket
	Folie 4: Die Speisen im Hüttenalm-Paket
	Folie 5: Die Speisen im Hüttenalm-Paket
	Folie 6: Die Getränke im Alm-Paket 
	Folie 7: Unsere Winterwelt
	Folie 8: Reservierungen 
	Folie 9: Liebe Gäste, 
	Folie 10

