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GenieRen Sie leichte Mentis in 3- bis 4-Gangen zusammenge-
stellt aus der kulinarischen Abendkarte.

Die Ments wechseln wochentlich!

Ein Highlight im Job-Alltag!

Termin: Mittwoch bis Samstag, von 12 Uhr bis 14 Uhr
Preis 3-Gang-Menu  75€
Preis 4-Gang-Menu.  85€

Inkl. einem Glas Wein und Wasser

Inkl. einem Glas Wein und Wasser

by Aniello Casalino

Im »FAVORITE restaurant« — Food meets wine - Our guests
meet our team - One special menu meets one special table
Aniello Casalino kreiert ein 4-Gang-Ment, das an einer langen
Tafelserviert wird, inklusive 2 Weine zu jedem Gang.

Unser Team rund um Sternekoch Aniello Casalino als auch Chef
Sommelier Sebastian Lisges sind den ganzen Abend mit dabei.

Inklusive 4-Gang-Ment, Aperitif
und begleitender Getranke

Preis pro Person 135€

Termine: jeden Donnerstag ab 18 Uhr

Reservierung unter: Telefon 06131 8015-133

R '
die weinbar
e«

Saturday Nights

are there to celebrate
DJ »Andre an Friends«
Eintritt: kostenfrei

Getranke und Essen a la Carte

Termin: Jeden 1. Samstag im Monat

Fiir Druckfehler iibernehmen wir keine Haftu

(ALl

im »FAVORITE restaurant«
Auch in diesem Jahr 6ffnet das
»FAVORITE restaurant« seine Turen und

gibt den Gourmets die Gelegenheit, groRe
Kiiche zum kleinen Preis zu erleben.

29. Januar 2025
12. Marz 2025
14. Mai 2025

6. August 2025
15. Oktober 2025
26. November 2025

Im Rundum-Sorglos-Paket enthalten ist ein
4-Gang-Menii inkl. begleitender Getranke.

Zum Chill-Out stoRen auch Kéche und
Service mit dazu.

Fur die Moderation und beste Stimmung sorgt unser DJ.

Preis pro Person 135€

883 01.-04.01.2025

Guide MICHELIN 26.02.-08.03.2025

s.‘ 16.-26.07.2025
FAVORITE

15.-18.10.2025
restaurant

Offnungszeiten:

Mittwoch bis Samstag

12 bis 14 Uhr - 18.30 bis 21 Uhr
Ruhetag: Sonntag bis Dienstag

mit Sushichef Niten Ghimire

Entdecken Sie, wie unser Sushichef seine Kreationen
kreiert. Lassen Sie sich einfiihren in diese besondere
Kunst des Kochens.

Kochkurs inkl. Speisen und Getranke
Termine: 26. Marz und 2. Oktober 2025

pro Person 19€

3 Verwohnen und vergniigen



OSTERN IM »FAVORITE restaurant«

Unser Gourmetrestaurant verwohnt Sie am Ostersonn-
tag, 20. April und Ostermontag, 21. April, mit kulina-
rischen Kostlichkeiten und exzellenten Weinen. Sie kénnen
sowohl mittags als auch abends zwischen einem 4-Gang- oder
6-Gang-Menii wahlen!

OSTERBRUNCH in der FAVORITE

Erleben Sie einen festlichen Osterbrunch in unseren schonen Raum-
lichkeiten. GenieRen Sie entspannte Stunden und einen herrlichen
Blick in den Park. Ideal fiir Familien und Freunde!

Termin: Ostersonntag, 20. April, 11 Uhr

Inklusive Kaffee, Tee, Wein, Sekt, Preis pro Person  65€
Bier, Wasser und Softgetranke

Immer aktuelle Infos: www.favorite-mainz.de

Frithling und ein genussvoller Start in ein kulinarisches Jahr

FASSANSTICH im schonsten Biergarten von Mainz

Am 1. Mai feiern wir unseren FAVORITE Biergarten traditionell mit
Musik und Fassanstich. Seien Sie dabei, wenn es heit: O'zapft is!

Termin: Donnerstag, 1. Mai, 11 Uhr

Offnungszeiten Biergarten
Montag bis Freitag ab 16 Uhr « Samstag ab 12 Uhr
Sonntag und Feiertag ab 11 Uhr

Tischreservierung méglich: empfang@favorite-mainz.de

Fhfel

Erleben Sie in unserer »weinbar« den perfekten
Muttertag bei einem kulinarischen Sektfriihstiick
und Brunch mit ,Herzens-GrulR“ aus der Ktiche
sowie stiBer Uberraschung.

Das 1dsst Miitterherzen hoher schlagen!
Termin: Sonntag, 11. Mai, 11 Uhr

Inklusive Kaffee, Tee, Wein, Sekt, Preis proPerson 65 €
Bier, Wasser und Softgetranke

Fiir Druckfehler iibernehmen wir keine Haftung.



in der »weinbar«

Besuchen Sie unsere »FAVORITE weinbar« und genieflen
Sie typisch franzosische Kostlichkeiten wie Austern,
Crevettes & Seezunge und Rosé eisgekiihlt.

Termin: ab Juni
Tischreservierung unter: Telefon 06131 8015-477

M.Q) e,

Fahrspal & Gaumenfreuden

Top-Stopps, Hot-Spots und Weine zum Niederknien!
All das und vieles mehr erwartet Sie bei der
11. Mainzer ,,Oldtimer-Gourmet* Preis pro Person 250 €

Termin: Sa. 14. Juni 2025

Anmeldung: julia.barth@favorite-mainz.de

3 Stunden sich narrisch vergniigen mit den Darbietungen
der Meenzer FassenachtsgroBen.
Erleben Sie die absoluten Highlights der diesjahrigen

Fassenachtssaison.

PASS & GENUSS garantlert! Mit dem Erwerb Ihrer Eintrittskarte(n) unterstiitzen
Mit viel Spalk und Genuss geht es auch in diesem Jahr bei dem Sie zugleich soziale Projekte.
Kochkurstermin in unserer Sterne-Kiiche in der FAVORITE zu. 100 % der Einnahmen werden gespendet.
Unser Gourmetkoch freut sich darauf, alle Kochbegeisterten Termin: Di
ermin: Dienstag, 11. Februar, 19.11 Uhr

in seine besonderen Kiichengeheimnisse einzuweihen.
Sitzungskarte, narrischer Imbiss vor der Sitzung,

Termin: 16.04. Spargel, 25.06. Fisch, 01.10. Saucen musikalischer Ausklang mit Spitschmanker],
inklusive Wein, Bier, Sekt, Wasser und Softgetranke
Preis pro Person 250 € q
Partner zum Essen Preis pro Person 125 € Preis pro Person 15€

Teilnahme nur mit Voranmeldung: Karten: per Mail an julia.barth@favorite-mainz.de

Telefon 06131-8015-133 (Dienstag bis Samstag ab 11 Uhr) oder
per Mail an: restaurant@favorite-mainz.de



VE & LECKER by Aniello Casalino

Sie schauen den Kochen tlber die Schulter und entdecken
beim Schopfen direkt aus den Tépfen und Pfannen die
Vielseitigkeit der FAVORITE-Kiichen. Schlendern Sie vorbei
an unserer Sushistation, der Austernbar, Live-Cooking
Pastastationen, am Winzerstand und der Champagnerbar...

Unser DJ André and Friends sorgen in der Kiiche flr die
richtigen Beats!

Nur mit Voranmeldung:
Telefon 06131-8015-133 (Di. - Sa. ab 11 Uhr) oder
per Mail an: restaurant@favorite-mainz.de

Termin: Donnerstag, 09. Oktober, 18.30 Uhr

Kiichenparty-Preis (inklusive Getranke) Preis pro Person  175€

ein Muss fur Truffel-Fans

Spitzenkoche kreieren ein exklusives Ment
rund um den Triiffel.
ohne Ubernachtung Preis pro Person 275€
Termin: Samstag, 29. November, 18.30 Uhr

@ TIPP: Triiffelarrangement mit Ubernachtung!

Y ""/9“*7 Sl v
Mitte Oktober bis 26. Dezember

Knusprige Hafermastgans tranchiert und in der grofRen
Pfanne serviert mit Maronen, Bratapfel, KIoRen, Rotkraut
und Sauce. Nur auf Vorbestellung in unseren Restaurants.
Nur auf Vorbestellung Preis fiir 4 Personen 140 €
und Preis unter Vorbehalt! mit einer Flasche Hauswein 155 €
Die Gans zum Mitnehmen  Preis flir 4 Personen 140 €

Géanse-Reservierungs-Hotline: Telefon 06131 8015-0

kgl sl

Planen Sie mit uns Ihre Weihnachtsfeier 2025 und erleben
Sie himmlische Momente in der FAVORITE.

Die schonen, variablen Raume eignen sich hervorragend
flr kleine Gruppen und grol3e Feiern.

Bauen Sie auf unsere Erfahrung fiir Thr Fest!

N&here Informationen zu Weihnachten und dem Silvester-
programm finden Sie ab Sommer unter www.favorite-mainz.de

9 Typisch und festlich



www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de
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genielRen - feiern - reiten
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auf dem HOFGUT

Geniefen Sie ein kulinarisches Brunchbuffet in unserer
Weinbergshttte, bestehend aus einem Frithstticksbuffet mit
Kaffee und Tee, Eierstation, verschiedenen Vorspeisen, Hauptge-

richten mit Live Cooking, passenden Beilagen und Dessertauswahl.

Termin: Immer sonntags, 11 bis 15 Uhr

Inklusive Kaffee, Tee, Wein, Sekt,
Bier, Wasser und Softgetrdnke

Preis pro Person 65€

An Feiertagen, inkl. Kaffee, Tee, Wein, Preis pro Person 65 €
Sekt, Bier, Wasser und Softgetranke

) i

genieRen - feiern - reiten

APRED SKI

SAMSTAG
29 03 2025

5€
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000000
auf dem HOFGUT

Erleben Sie einen festlichen Osterbrunch in unserem Hofgut.
GenieRen Sie entspannte Stunden und einen herrlichen Blick tiber
die Weinberge Rheinhessens. Ideal fiir Familien und Freunde!

Termin: Ostersonntag, 20. April und Ostermontag, 21. April, 11 Uhr

Inklusive Kaffee, Tee, Wein, Sekt,
Bier, Wasser und Softgetranke

Preis pro Person 65€

Mit Fassanstich & Live Musik 2 O 2 5

Termin: Samstag, 19. April, 11 Uhr

Tischreservierungen, auch fir Gruppen maglich:
Telefon: 0613162226-0

3 HOFGUT: Ein Erlebnis!



Weinbergshiitte:
Dienstag bis Samstag ab 12 Uhr (durchgehend warme Kiiche)
Sonntag ab 11 Uhr (Sonntagsbrunch von 11 bis 15 Uhr)

Hofgarten:
Dienstag bis Freitag ab 14 Uhr
Samstag und Sonntag ab 11 Uhr

Immer aktuell: www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de

ENJOY THE SUMMER

719€

inkl. Speisen
und Getranke

(auRgenommen Sekt,
Champagner,
Spirituosen und
Longdrinks)

SA - 05.JULI 2025 - 19 UHR

ACTS werden noch bekannt gegeben!
SOMMERBUFFET UND KUHLENDE DRINKS

he

EIN GENUSS

Wilirziges Brithefondue oder Original Schwiizer Chds-Fundue

mit passenden Beilagen — einfach ein Genuss!
Termin: ab Oktober 2025
Brithefondue Preis pro Person 36,50 €
Kasefondue Preis pro Person 36,50 €

Buchbar ab 4 Personen.

Y ‘/”9“”2’ S o
Mitte Oktober bis 26. Dezember

Knusprige Hafermastgans tranchiert und in der groRen
Pfanne serviert mit Maronen, Bratapfel, Kloen, Rotkraut
und Sauce. Nur auf Vorbestellung in unseren Restaurants.
Preis flr 4 Personen 140 €
mit einer Flasche Hauswein Preis flir 4 Personen 155 €

Nur auf Vorbestellung und Preise unter Vorbehalt.
Ganse-Reservierungs-Hotline: Telefon 06131622260

Wfelypcllomt

Planen Sie mit uns lhre Weihnachtsfeier und erleben Sie
himmlische Momente auf dem Hofgut.

Wir organisieren |hre individuelle Feier und verwohnen Sie!

Heile Rhythmen und ein verfiithrerisch gutes Silvesterpro-
gramm erwarten Sie am letzten Tag des Jahres bei uns auf
dem Hofgut.

xyxxyx

Informationen zu Weihnachten und Silvester finden Sie unter
www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de

HOFGUT: Ein Erlebnis!




DAS
TOP OF MAINZ

Anfang November 2025 eréffnen wir die »14. WinterWelt«
mit der héchsten Eisbahn im Rhein-Main-Gebiet!
GeniefRen Sie einzigartige Stunden mit der Familie,
Freunden oder Kollegen.

Informationen und Angebote finden Sie unter

MIT TOFFI & FEE

Inklusive Getrankestopp im Sommer, mit Wein,
und im Winter mit Glithwein oder alkoholfreien
Getranke.

Preis flir 2 Personen 40 €

HOFGUT: Ein Erlebnis!





